
حصـــــاد74

ب�ســــــــــــــاتين

تع���د نخل���ة التمر �أعظم �شج���رة منتجة للغ���ذاء بوجه عام 
وه���ى ت�ش���كل ث���روة وطني���ة للعدي���د م���ن ال���دول العربي���ة 
والا�سلامي���ة والت���ى ت���ولى �إهتم���ام بال���غ لي����س في ال���دول 
المنتجة لها فح�سب بل هناك الدول التى لم يكن بها نخيل 
م���ن قبل  وبد�أت في الإهتم���ام بزراعة النخيل مثل ال�صين 
وتايلن���د وب�ي�رو و�أندوني�سي���ا وماليزن���ا وتمي���زت العدي���د 
م���ن ال���دول العربي���ة وفي مقدمته���ا  دول الخلي���ج العرب���ي 
التم���ر والتو�س���ع  في زراعته���ا وزي���ادة  بالاهتم���ام بنخل���ة 
�أعدادها �إ�ضافة �إلى زيادة �إنتاجيتها وتح�سين الجودة مثل 
ال�سعودي���ة و�سلطنة عمان والإم���ارت وكذلك دول ال�شمال 

الأفريقى مثل م�صر والمغرب وتون�س  وليبيا.
و م�ص���ر تحتل المرك���ز الأول عالمي���اً في �إنتاج التم���ور، وبلغ 
حج���م الإنت���اج ع���ام 2013 ح���والى 1,5 مليون ط���ن. رغم 
�أن م�ص���ر تع���د �أولى دول العالم �إنتاج���اً للبلح ورغم ارتفاع 
الانت���اج تنخف�ض متو�س���ط �صادراته �إلي ع�ش���رة �آلاف طن 
في الع���ام وبما ي�شكل ن�سبة �أق���ل من‏%1‏ من حجم الاجمالي 
للمح�ص���ول‏!!‏ ب�سبب وجود الكثير م���ن الم�شكلات الإنتاجية 
الت���ى تواجهه���ا زراعة نخيل البل���ح منها �ضع���ف الاهتمام 
بعمليات الخدمة التى تقام على النخلة كالري والت�سميد في 
كثير من مناطق الإنتاج ، عدم الإهتمام بزراعة الأ�صناف 
العالمي���ة و انت�شار الكثير من الآف���ات والأمرا�ض التى تهدد 
حي���اة النخل���ة وتق�ض���ى عليها و كذل���ك عدم وج���ود جهاز 
ت�سويق���ي عل���ى م�ستوى قومي لو�ض���ع �سيا�س���ة ا�ستراتيجية 
محددة المعالم ل�صادرات البلح �سنويا‏,‏ تعتمد علي درا�سات 
وافية للاحتياجات الفعلية للا�سواق وفقا لاذواق م�ستهلكي 
كل دول���ة عل���ي ح���دة‏,‏ واعتمادا عل���ي الظ���روف الحقيقية 
لا�صناف المح�صول كل ع���ام‏,‏ وامكانات �إجراء ال�صفقات‏,‏ 
عل���ي �أن يتم م���ن خلال ذلك الجه���از ال�سيطرة على جودة 
الكميات التي يمكن ت�صديرها‏,‏ واقامة معامل متخ�ص�صة 
في تحديد الجودة المثلي للتمور الم�صدرة طبقا للموا�صفات 

القيا�سية العالمية‏.‏ 
محاور الح�صول على جودة عالية من المح�صول كما ونوعا 
ن�سرده���ا في هذا المقال ما  يجب مراعات���ه  للح�صول على 

من �أجل تمور م�صرية بموا�صفات عالمية )1(
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منتج جيد كما ونوعا ومطاب���ق للموا�صفات العالمية و�سوف 
نرك���ز عل���ى عام���ل واحد في ه���ذا المق���ال ون�ستكم���ل باقى 
العوامل في مقال العدد  القادم ب�إذن الله وتوفيقه والمراحل 

هى بالترتيب :-
- مرحلة الإنتاج

- مرحلة ما بعد الح�صاد
- مرحلة التخزين 

اولا : مرحلة الإنتاج 
هن���اك تنام���ي في زراع���ة نخيل التم���ر وخا�ص���ة الأ�صناف 
التجاري���ة ذات القيم���ة الت�سويقي���ة العالي���ة وتعتبر مرحلة 
الإنت���اج هى مرحل���ة في غاية الأهمية وهى مح���دد �أ�سا�سى 
ورئي�سى عن���د الرغبة في تحقيق منتج جيد كما ونوعا وهى 
تب���د�أ في العام ال�سابق للمح�ص���ول وبمعنى �آخر هى مرحلة 
تب���د�أ بعد جمع مح�صول العام ال�ساب���ق مبا�شرة ، حيث �أن 
�إنت���اج الأزهار في النخيل يب���د�أ خلال �شهر �أكتوبر ونوفمبر 
ومرحلة الإنتاج تتم فيها الكثير من العمليات الفنية الهامة 

والم�ؤثرة نلخ�صها في التالى :- 
1- مقاومة الح�شائ�ش 

يج���ب التخل�ص م���ن الح�شائ�ش  حيث �أنه���ا تناف�س �أ�شجار 
النخي���ل في الغذاء والماء وتكون م�أوى للقوار�ض والح�شرات 
والأمرا����ض ويت���م التخل����ص م���ن الح�شائ�ش �إم���ا بالطرق 
التقليدي���ه ) النقاوة اليدوية والعزيق( �أو من خلال فرمها 
وتقليبه���ا بالترب���ة �أو ب�إ�ستخدام المبي���دات والتى تكون على 
نط���اق محدود  وه���ى غير مرغوب���ه وخا�ص���ة في الب�ساتين 
الت�صديري���ة و تب���د�أ ه���ذه العملية عقب الإنته���اء من جمع 

المح�صول مبا�شرة 
2- حماية جذع النخلة 

- يراع���ى �إقام���ة ب�ت�ن دائرى م���ن الترب���ة وملا�صق لجذع 
النخلة بعر�ض يتراوح من 30-50 �سم بغر�ض حمايةالنخلة 
م���ن مياة ال���رى المبا�شر  وبالت���الى عدم �إ�صابته���ا ب�سو�سة 
النخي���ل وكذل���ك ي�ساعد عل���ى تكوين مجموع ج���ذرى قوى 
للخلف���ات وللنخل���ة الأم وحمايتها من تركي���ز الأملاح عن 

طريق طردها خارج جذع النخلة 

- عم���ل حو�ض دائ���رى من خلال بتن دائ���رى بعر�ض يت�سع 
م���ن 150�س���م -2 متر ح���ول النخل���ة وهو هام ج���دا حيث 
تركيز مياه الرى داخل ه���ذا الحو�ض وبالتالى ت�شجيع نمو 
الج���دور في جميع �إنح���اء النخلة وتعم���ق جذورها وبالتالى 
�إمت�صا�ص جيد للعنا�صر الغذائية والذى يترجم �إلى زيادة 

في المح�صول وقوة النخلة 
 3-الت�سميد 

- النخل���ة تتمي���ز ب����أن له���ا مجموع ج���ذرى كب�ي�ر وتنت�شر 
الجذور �أفقيا وعموديا بحثا عن الماء والعنا�صر الغذائية 

- عق���ب الإنتهاء من جمع المح�صول تك���ون النخلة مجهده 
وفي حاج���ة للت�سمي���د وم���ن المهم ج���دا الت�سمي���د  وخا�صة 
حام����ض  وكذل���ك  متوازن���ة  وبجرع���ات  النيتروجين���ى 
الف�سفوري���ك عق���ب الإنتهاء من جمع المح�ص���ول للتعوي�ض 
وكذل���ك ت�شجيع النم���وات الزهرية للمو�س���م القادم والتى 

تبد�أ في التكوين خلال تلك الفترة 
- �أثبتت الدرا�سات والبحوث �أن �إ�ضافة الأ�سمدة النتروجينية 

للنخي����ل المثمر �أدت �إلى زيادة م�ؤكدة في المح�صول من حيث 
نمو ال�سعف وزي����ادة حجم ووزن الثمار وت��ت�راوح احتياجات 
النخل����ة من الآزوت الكلى ماب��ي�ن 800 – 1200 جرام �آزوت 

للنخلة �سنوياً تبعاً لم�ستوى خ�صوبة التربة
- لا بد من الإهتمام بالت�سميد الع�ضوى خلال �شهر نوفمبر 
ودي�سم�ب�ر ولا يقل عن 25 كجم للنخلة الواحدة وت�صل �إلى 
100 كج���م في بع�ض مزارع النخيل بال�سعودية و�إلى 200 ك 
في بع����ض م���زارع الأردن  ويجب �أن يك���ون ال�سماد الع�ضوى 
كام���ل التحلل وخ���الى م���ن ب���ذور الح�شائ����ش والنيماتودا 
وي�ض���اف في خن���ادق ح���ول الأ�شج���ار يغ�ي�ر �إتجاهه���ا من 
ع���ام لآخ���ر وفي المزارع الكب�ي�رة ي�ضاف ال�سم���اد الع�ضوى 
في خن���ادق طولي���ة يتم حفره���ا بحفارات �صغ�ي�رة ثم يتم 
و�ض���ع ال�سماد و�إ�ضافة �سوبر فو�سق���ات والكبريت و�سلفات 

البوتا�سيوم وترديمة 
- ت�ض���اف دفعات ال�سماد البوتا�سي بمعدل 1000 – 1500 
جرام �سلفات بوتا�سيوم للنخل���ة �سنوياً مع ال�سماد الآزوتى 

مهند�س
عبدالجواد على عبادى 
نائب رئي�س مح�صول النخيل بجمعية هيا 
مدير عام القطاع الزراعى ب�شركة لينة للتنمية 
ال�سياحية والعمرانية
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م���ع مراعاة �إذابة �سلف���ات البوتا�سيوم منفردة عن ال�سماد 
الآزوت���ى وي�ت�رك لمدة 24 �ساع���ة ثم ي�ؤخذ المحل���ول الرائق 

وي�ضاف لل�سمادة.
- ويمكن �أن ي�ضاف دفعات ال�سماد البوتا�سي مع الماغن�سيوم 
�إم���ا في ال�سم���ادة معاً بالتب���ادل مع ال�سم���اد الآزوتي وذلك 
بمع���دل 1000 – 1500جرام �سلف���ات بوتا�سيوم ومن 500 
– 1000 ج���رام �سلفات الماغن�سيوم للنخلة الواحدة �سنوياً 

تبعاً لعمر وحالة الأ�شجار حيث تذاب معاً
- يج���ب عدم �إهم���ال ت�سميد الذكور )الفح���ول(   ويف�ضل 
�إ�ضافة من 500- 1000 ج���رام �سوبر فو�سفات الكال�سيوم 
م���ع 250 جرام نترات �أمنيوم عند �إ�ضافة ال�سماد الع�ضوى 
خ�ل�ال نوفمبر ودي�سمبر ث���م بعدها ب�شهر ي�ض���اف البورن 
بمعدل من 50-100 جرام للفحل الواحد وفي بع�ض المزارع 
بالمملك���ة ال�سعودية يعطى الفح���ل الواحد  �أمنيوم فو�سفات 
2.5 كيل���وا ج���رام و50ج���رام ب���ورن و1.5كيل���وا ن�ت�رات 
كال�سي���وم و1.5 �سلف���ات بوتا�سي���وم وكل ما �سب���ق ي�ضاف 

منفرد وبينهم 7 �أيام 
4- الرى في النخيل 

الرى مح���دد �أ�سا�س���ى في الت�أثير على ج���ودة الثمار وكمية 
المح�صول والنخيل رغم �أنه يتحمل العط�ش ولكن هو يحتاج 
�إلى كميات كبيرة من الم���اء وي�صل �إحتياج النخلة الواحدة 
�إلى �أكثر من 60 مترمكعب من الماء وفي ال�سعودية ت�صل �إلى 
�أكثر من 80 متر مكعب من الماء وت�صل في الولايات المتحدة 
و�إ�سرائيل �إلى �أكثر من 100 متر مكعب من الماء ،والعط�ش 
لف�ت�رات طويل يقل���ل من مع���دل النمو الخ�ض���ري للأوراق 
وتقل �صف���ات الثمار وينخف�ض مح�صوله���ا بدرجة كبيرة ، 
و ت�ستطي���ع جذور النخيل �أن تتحم���ل غمر التربة بالماء لمدة 
طويل���ة �أي�ضاً ولكنها لا تف�ض���ل الحالتين �إذا �أردنا لها النمو 
والإثمار بدرج���ة جيدة وتختلف الاحتياجات المائية للنخيل 
باخت�ل�اف نوعية الترب���ة والماء الم�ضاف وطريق���ة الإ�ضافة 
والظ���روف الجوية المحيط���ة وحالة الن�ش���اط الف�سيولوچى 
للنخلة وظروف المنطقة المنزرعة بها ومراحل نموها والتي 

يمكن تق�سيمها كالتالى:
فترة مابعد جمع المح�صول

يجب عدم �إهمال الري في هذه الفترة للم�ساعدة في تكوين 
الطل���ع الجديد ويكون الري على ف�ت�رات متباعدة ويحكمه 
مناخ منطقة الزراعة النخيل وعموما تكون درجات الحراة 
خلال تلك الفترة منخف�ضة وت�ساعد في تباعد فترات الرى 

.
بداية مرحلة النمو الخ�ضري والن�شاط قبل فترة التلقيح

يك���ون ال���ري عل���ى ف�ت�رات متقارب���ة حي���ث �أن ع���دم الري 
يقلل من ن�ش���اط النمو الخ�ضري والزه���ري مما ي�ؤثر على 

المح�صول و�صفات الثمار الناتجة.
مرحلة التزهير والعقد

يكون الري خفيف �إلى متو�سط مع تجنب العط�ش �أو الإ�سراف 
)التذب����ذب( حيث �أن انخفا�ض �أو زيادة الري في هذه الفترة 

ت�سبب ت�ساقط جزء كبير من الأزهار والعقد ال�صغيرة.
مرحلة نمو وتكون الثمار وتلوينها

ه���ذه الفترة هامه ج���دا ويجب �أن يكون ال���ري على فترات 
متقارب���ة حتى فترة اكتمال نم���و الثمار حيث �أن نق�ص الماء 
بعد العقد ي�سبب انخفا�ض في �سرعة نمو الثمار وي�ؤدى �إلى 

�سقوط الكثير منها و�صغر حجمها.
وفي بع����ض الأ�صن���اف ذات الح�سا�سي���ة الكب�ي�رة للرطوبة 
والتي ت�ؤدى �إلى حدوث ظاهرة الت�شطيب في الثمار )تكوين 
خط���وط غير منتظم���ة ال�ــــشكل طولي���ة وعر�ضية على جلد 
الثم���رة ( يجب تقليل كميات ماء الـري في المراحل الأخيرة 
م���ن تكوين الثمار وقبل تلوينها ، وعن���د بدايه تلوين الثمار 
يب���د�أ الإنخفا�ض التدريجى لل���رى وفي بع�ض الأ�صناف مثل 
المجدول والبرحي يعتبر تقليل كمية المياه والتحكم في الري 
خلال ه���ذه الفترة ذات �أهمية بالغة لتفادي الت�أثير ال�سيئ 

للرطوبة على الثمار.
مرحلة ن�ضج الثمار

وفي هذه الفترة يب����د�أ �إ�ستكمال الإنخفا�����ض التدريجى للرى 
ويك����ون ال����ري عل����ى ف��ت�رات متباع����دة وخفيف  ج����دا للعمل 
عل����ى �سرعة ن�ضج الثم����ار وتلوينها وزيادة ح��ل�اوة �سكرياتها 
ويحاف����ظ على �صلابتها فتكون �أكثر تحم��ل�اً للنقل والت�سويق 
وعل����ى العك�س من ذلك فالري الغزي����ر �أو تذبذبة خلال هذه 
الفترة ي�����ؤدى �إلى تكوين الق�شرة بالثم����ار وبالتالى �إنخفا�ض 
جودها وخا�صة في المجدول بالإ�ضافة  �إلى ت�أخر ن�ضج الثمار 

وزيادة رطوبتها وقلة �صلابتها مما ي�ؤدى �إلى �سرعة تلفها .
5- التقليم في النخيل 

يج���ب عدم �إهم���ال تقليم النخل���ه ونظافته���ا ونو�ضح اهم 

العمليات التى يجب �إتباعها في الآتى:-
- التكري���ب ويق�ص���د به �إزال���ه الكرب �أو م���ا ي�سمى قاعدة 
الورقة )قاعدة ال�سعفة �أو الجريدة( و�أن�سب موعد لإجراء 
هذه العملي���ة في ال�شتاء في �شهر دي�سم�ب�ر ويناير حيث قلة 
ن�ش���اط الح�ش���رات وخا�ص���ة �سو�س���ة النخي���ل والحف���ارات 
كذل���ك ف�إن البرودة تمنع ت�شقق الكرب���ه عند �إجراء عملية 
التكريب ويراعى عدم التعمق عند �إزالة قاعدة الكربه و�أن 
يكون القطع بزاوي���ه 45 درجة حتى لا تتجمع مياه الأمطار 
والرطوبه وي�سبب تعفنها وكذلك يعطى �شكل منتظم ل�ساق 
النخل���ة ويج���ب ترك من �صف�ي�ن �إلى ثلاث �صف���وف �أ�سفل 
ال�سع���ف دون تكريب من �أجل حمايه النخل���ة من التقلبات 
الجوي���ة الحاده وكذل���ك حماي���ه قواعد ال�سع���ف الأخ�ضر 
م���ن الت�شقق ويجب عدم ترك فراغ���ات بين الكرب حتى لا 
ت�سمح بدخول الح�شرات ،وتوجد ثلاث مدار�س في التكريب 
حي���ث هناك من ي���رى في عدم �إجراء التكري���ب هو حمايه 
للنخل���ة وفريق ي���رى �ضرورة �إج���راء العملي���ة لأنها نظافة 
للنخلة وحمايه من الح�شرات التى ت�سكن بجذع النخلة بين 
الك���روب والفريق الثالث ينه���ج الو�سطية بين الأول والثانى 

وت�ستخدم �آلات متنوعة في ذلك:-
- �إزال���ة مخلف���ات الطل���ع وهى م���ن عمليات نظاف���ة ر�أ�س 

النخلة من �أى مخلفات قد تكون موجودة
- �إزالة العذوق الجاف���ة )ال�سوباطات( وهى من العمليات 
الهام���ه في نظافة النخل���ة وتتم في �شه���ر نوفمبر ودي�سمبر 
وكذل���ك �إزالة مخلفات المح�ص���ول ال�سابق من ر�أ�س النخلة 
وجمي���ع الثم���ار ال�ساقط���ة حت���ى لا تك���ون م�ص���در لتكاثر 

الح�شرات التى ت�صيب الثمار 
- �إزال���ة ال�سعف الج���اف ومن الأخط���اء الفادحة التى يقع 
فيه���ا الكثير من مزارع���ى النخيل في م�ص���ر �إزالة ال�سعف 
الأخ�ضر والذى هو م�صنع الغذاء بالنخلة وي�ؤدى �إلى �ضعف 
في المح�صول وزيادة في �إرتفاع النخلة وعند ال�ضرورة فقط 
يت���م �إزالة بع�ض م���ن ال�سعف الأخ�ضر وال���ذى يعيق �إجراء 

بع�ض العمليات الفنية مثل التلقيح 
- �إزال���ة الأ�شواك وتج���رى هذه العملية قب���ل �إجراء عملية 
التلقي���ح وذل���ك بغر�ض حماي���ة ايدى العام���ل وحركته من 
�ضرر الأ�ش���واك وكذلك لت�سهيل عملي���ة التلقيح والعمليات 
الفني���ة الأخرى مث���ل التقوي�س والتكميم وجم���ع المح�صول 

وتتم ب�سكين مقو�سة �أو مق�ص تقليم 
6- الوقاية من الآفات والأمرا�ض 

ت�صاب ا�شجار النخي���ل بالعديد من الافات مثل الح�شرات 
والم�سبب���ات المر�ضية مث���ل الفطريات لذلك ف����إن العمليات 
الزراعي���ة ال�سليم���ة تقل���ل �إلى ح���د كب�ي�ر م���ن الإ�صاب���ة 
بالأمرا����ض والآفات وفي كل الأح���ال لابد من وجود برنامج 

متكامل للوقاية ومكافحة لأمرا�ض والآفات 
7- التلقيح 

وبخ�صو�ص طريقة التلقيح من المهم جدا  العناية بانتخاب 
الفح���ول )الذك���ور( لأن حب���وب اللق���اح لها ت�أث�ي�ر مبا�شر 
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كذل���ك على كمية المح�ص���ول وجودته وموع���د الن�ضج ومن 
�صف���ات الفحول الجي���دة انها تنتج عدد كب�ي�ر من العذوق 
المذكرة ولها احجام كبيرة وحبوب اللقاح بها حيوية وذات 
رائح���ة �شديدة وممي���زة وع���دم ت�ساقط ازهاره���ا عندما 
تجف ولها غبار. ويعطي الفحل الجيد �سنوياً من 10 – 30 
طلع ووزنه 1.5كجم والفحل الواحد يكفي لتلقيح 36 نخلة 
تقريب���اً �أي بمعدل 3 – 4 �شماريخ ل���كل عذق. و�أن�سب وقت 
للتلقي���ح بعد 3 – 4 �أيام من ان�شقاق الأغري�ض الم�ؤنث وتتم 

عملية التلقيح في ال�ضحى حيث يكون الندى قد تبخر 
8- الخف 

وبخ�صو����ص طريق���ة خ���ف الثمار وج���د من التج���ارب �أن 
خ���ف الثمار يزي���د كثيراً في حجم الثم���ار وتح�سين جودتها 
والتبك�ي�ر في الن�ض���ج حيث لوح���ظ ان النخل���ة التي تحمل 
عذوق���اً )�سوباطات(كب�ي�رة تت�أخ���ر في الن�ض���ج كما تكون 

العذوق عر�ضة للك�سر نتيجة لزيادة الوزن.
ويفي���د الخف في التجان�س في حجم ون�ضج الثمار في العذق 
الواح���د وتح�سين التهوية داخل العذق م���ا يعمل على تقليل 
الإ�صابة بالآف���ات الح�شرية والاكارو�سي���ة وفي التغلب على 
ظاه���رة تبادل الحم���ل )المعاوم���ة( حيث تحم���ل الأ�شجار 
مح�ص���ولًا وفيراً في �سنة، ومح�صولًا قليلًا في ال�سنة التالية 
�أي تنظي���م عملية الحمل و�إيجاد توازن بين النمو الخ�ضري 

والنمو الثمري.
وتت���م عملية الخف بعد ان�شقاق العذق الم�ؤنث بحوالي 3 -4 
�أي���ام �أثناء التلقيح واحياناً بع���د 4 – 6 �أ�سابيع بعد التلقيح 
والأح�س���ن �أن يت���م الخف �أثن���اء التلقيح هن���اك عدة طرق 
لخف الثمار وهي: �إزال���ة عدد من ال�شماريخ الزهرية التي 

تق���ع و�سط الع���ذق، تق�صير ال�شماري���خ الزهرية ا�ستخدام 
الطريقت�ي�ن ال�سابقت�ي�ن مع���ا، وم���ن الط���رق �إزال���ة بع�ض 
العذوق كاملة، و�إزالة ثمرة وترك ثمرة على نف�س ال�شمراخ 
الزه���ري ويختلف الخ���ف وطرقة ح�س���ب ال�صنف ونعطى 
مثال في المج���دول حيث يتم الخ���ف في المرحلة الأولى عند 
التلقيح ب�إزالة عدد من ال�شماريخ في و�سط العزق وي�ستبقى 
عدد ح���والى 40 �شمراخ ثم يتم التق�ص�ي�ر لقمة ال�شماريخ 
بحي���ث تكون مت�ساوي���ه وبطول معين وبعد تم���ام العقد يتم 
التتق�ص�ي�ر لل�شماري���خ بحي���ث تحمل م���ن 8-10 ثمار على 
ال�شم���راخ الواح���د وه���ذه الطريقة �أعطت نتائ���ج جيدة في 

الحجم والوزن وفي الجودة .
وفي النخل����ة يترك عدد من الع����زوق تختلف ح�سب العمر 
وال�صنف والحاله الغذائية للنخلة من 7 – 10 عذوق وقد 
�شاهدن����ا في الأردن في المجدول عمر �أكثر من 10 �سنوات 
ت����رك 20 عزق حيث تم الخف لل�شماريخ وتق�صيرها لكل 

العزوق .
9- التقوي�س

تتلخ����ص عملية التقوي����س �أو التذليل في �سح���ب العراجين 
م���ن و�ضعها بين ال�سعف وتدليتها وتوزيعها على قمة النخلة 
بانتظ���ام عل���ى �أن يت���م ذل���ك قبل ت�صل���ب عيدانه���ا حتى 
لاتتق�ص���ف. و�أ�سب���اب �إجراء ه���ذه العملية ه���و �أنه مع نمو 
الع���ذق يزداد وزنه وتمتد �شماريخه �أو تت�شابك مع الخو�ص 
وال�سعف، ف�إذا تركت و��شأنها تعذر جني المح�صول ب�سهولة، 
ول���ذا ف�إن �إجراء عملي���ة التقوي�س تمنع ت�شاب���ك ال�شماريخ 
الت���ي تحم���ل الثم���ار م���ع الخو����ص والجريد وت�سه���ل جني 

الثمار، وتمنع العرجون من الك�سر في حالة ازدياد وزنه.

وت�أخ���ذ عملي���ة التقوي����س ع���دة �أ�سماء مختلف���ة في مناطق 
�إنت���اج التمور حيث ت�سمى في منطق���ة الب�صرة )التدلية( ، 
وفي منطق���ة بغ���داد )التركي�س( ، وفي القطي���ف والإح�ساء 
)التحدي���ر( وفي نج���د والحج���از )تعديل الع���ذوق( ، وفي 
م�ص���ر )التقوي����س �أو التذلي���ل( وفي بع����ض مناط���ق �شمال 

�أفريقيا )التعكي�س(.
. موعد عملية التقوي�س: 

تجري عملي���ة التقوي�س بعد العقد بحوالي )6-8( �أ�سابيع، 
ويمك���ن �إجرا�ؤه���ا �أثن���اء عملية خ���ف العراج�ي�ن اقت�صاداً 
للوق���ت والجه���د، وعموم���اً يج���ب �إج���راء العملي���ة قبل �أن 

تتخ�شب العراجين حتى لاتتك�سر عند ثنيها.
. �إجراء عملية التقوي�س:

تختل���ف طرق التقوي����س باختلاف مناط���ق النخيل وح�سب 
حج���م العراجين وطوله���ا، حيث تختلف �أط���وال العراجين 
باخت�ل�اف الأ�صن���اف، فبع�ضه���ا تك���ون طويل���ة العراجين 
وت�سم���ى النخل���ة في هذه الحالة )ط���روح �أو بائن���ة( ، كما 
في الأ�صن���اف )ال�سيوي ، والزغلول، ودجل���ة نور والزهدي 
والم�ساي���ر والح�ل�اوي(، وبع����ض الأ�صن���اف تك���ون ق�صيرة 

العراجين
10- التكميم 

ه���ى عملية تتم في الكثير من مناطق النخيل في دول زراعتة 
حيث يت���م  تغطي���ة �سوباطات الثم���ار و�شماريخه���ا، وذلك 
لحمايته���ا من العوامل الجوية العنيف���ة ولحماية الثمار من 
هذه العوامل وخا�صة من الامط���ار الخريفية وكذلك حرار 
ال�شم����س المبا�ش���رة ، واي�ضا تت���م التغطية بق�ص���د الحماية 
م���ن الا�صابة بالح�شرات والامرا�ض، وم���ن الاف�ضل ان يتم 

من �أجل تمور م�صرية بموا�صفات عالمية
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التكمي���م بعد ان تبدا الثم���ار بطور الخلال )الب�سر(، حيث 
اذا غطي���ت قب���ل ذل���ك يمكن ان ي����ؤدي ذل���ك الى ا�صابتها 
بالأمرا����ض الفطري���ة نظرا لزي���ادة الرطوبة ح���ول الثمار. 
وفي بع����ض المناطق تتم عملية التكمي���م مبا�شرة بعد عملية 
التلقي���ح، وذلك بل���ف ال�سوباطات بكاملها بلي���ف النخيل �أو 
�أكيا����س ورقية لمدة تتفاوت ب�ي�ن 2-25 يوما، وذلك ل�ضمان 
العق���د وتقلي���ل ت�ساقط الثم���ار. وفي بع����ض المناطق الجافة 
الح���ارة ب�شم���ال افريقيا  كما �شاهدناه���ا في تون�س يقومون 
بتكميم ثمار ال�صنف دجلة نور لتح�سين نوعية ثماره، وذلك 
قب���ل ان تدخل في ط���ور الرطب، ويقوم���ون بتغليف ثمارهم 
ب�أكيا����س بلا�ستيكية خا�صة. وفي امري���كا في كاليفورنيا وفي 
بع����ض مناطق النخيل في اريزونا يقومون بتغطية �سوباطات 
الثم���ار لحمايتها من الامطار الخريفي���ة، ويتم التكميم في 
تل���ك المناط���ق بوا�سط���ة اكيا�س ورقي���ة خا�صة يت���م ادخال 
�سوباط���ة الثمار بكامله���ا �ضمن الكي�س المفت���وح من ا�سفله 

بق�صد التهوية، وذلك لتقليل الرطوبة حول الثمار.
11- الح�صاد 

تختل���ف الو�سائ���ل والط���رق المتبع���ة لح�صاد ثم���ار النخيل 
ومعاملته���ا بع���د الح�صاد م���ع اختلاف الأ�صن���اف ونوعية 
الثم���ار المنتج���ة ، وتع���د ن�سب���ة الرطوب���ة في �أن���واع الثم���ار 
المختلف���ة �أهم عامل لتحديد الكيفي���ة المختلفة التي تحفظ 
عليها الثم���ار بدون �أحداث تلف ي�ؤدي �إلى عدم �صلاحيتها 

لا�ستهلاك الإن�سان
الن�ضج هو �إكتمال الثمرة من حيث اللون والقوام والرائحة 

والنكه���ه بحيث تكون ملائم���ة ومقبولة لا�سته�ل�اك الثمار 
الطازجة 

اهم التغيرات التى تحدث عند ن�ضج التمور 
- تغير في لون الق�شرة واللب

- زيادة ليونة الثمار
- انخفا�ض ن�سبة الحمو�ضة  

- تحول جميع مكونات الثمرة البكتينية وال�سليلوزية والن�شا 
�إلى وحداتها الب�سيطة وبالتالى زيادة حلاوة الثمار

- تناق����ص �شديد للمركبات الفينولي���ة المتعددة والتانينات 
واختفائها

- ظهور نكهة التمر المميزة 
مراحل ن�ضج الثمار 

1- الخلال : وهى مرحلة الن�ضج الف�سيولوجى وفيها كذلك 
يتح���ول اللون من الأخ�ضر �إلى الل���ون المميز لل�صنف وتبلغ 

الثم���ار حجمها النهائى  وت�صل ن�سب���ه الرطوبة بها ما بين 
50- 58% وت�ستهل���ك ثمار الا�صناف مثل البرحى والزغلول 

والحيانى 
2- مرحلة الرطب وهى مرحلة الن�ضج التام للثمار وتتحول 
الثمار الى اللون البنى نتيجة انخفا�ض الرطوبة الى ما بين 
30-45 % وارتف���اع ن�سبة ال�سك���ر وت�صبح الثمار طرية مثل 

المجدول ودجلة نور
3- مرحل���ه التمر  وفيها ت�صبح الثم���ار بنية وانخفا�ض في 
ن�سب���ة الرطوبه �أقل من 25 % وارتف���اع ن�سبة ال�سكر لت�صل 
�إلى 70% وتع���ود ال�صلابه لت���زداد وهى قابلة للتخزين مثل 
الأ�صناف لجافة ال�سكوتى والبرتمودا والملكابى والجنديلة 

طرق جني التمور 
1- القطف اليدوى وتتم ب�إرتقاء العامل للنخلة وتعتمد على 
الجهد الع�ضلى للعامل �س���واء كان جمع الثمارعلى مراحل 
كما في الأ�صناف مثل المجدول �أو قطع �سوباطات كاملة مثل 

البرحي 
2- ا�ستعم���ال المع���دات الم�ساعدة مثل ال�س�ل�الم والرافعات 
الت���ى يق���ف عليه���ا العام���ل لترفع به ق���رب الع���زوق ليقوم 
بجن���ى الثم���ار �أو قطع الع���زوق كاملة كما يمك���ن �إ�ستعمال 
هزازات ميكانيكية تق���وم بف�صل الثمار عن ال�شماريخ وفي 
كل الأح���وال فالميكنة هامة ج���دا في ح�صاد النخيل توفيرا 

للجهد والوقت والمال والح�صول على جودة عالية 


