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محا�صيل حقلية

اأهمية الأعلاف الخ�سراء )ال�ســـيلاج(

ن�ضر �لوعي و�لاهتمام بت�ض���نيع �لمادة �لخ�ضر�ء �إلى 
�ضيلاج �أ�ضبح �ضروريا فى بلادنا،حيث تزد�د �أهمية 
ت�ض���نيع م���و�د �لاأع���لاف في م���ز�رع تربي���ة �لحيو�ن 
يوم���ا بعد يوم وذل���ك بتطور �أ�ض���اليب تربية �لحيو�ن 

و�لنبات.
ويزد�د �أي�ض���ا �لاهتم���ام من قبل جمي���ع �لمنتجين في 
تنمي���ة وتحويل �لمادة �لنباتية ب�ض���كل ع���ام �إلى منتج 
�لب�ض���ري  للاإ�ض���تهلاك  و�ألب���ان(  )لح���وم  حي���و�ني 
مبا�ض���رة، وبزيادة �لاهتمام باإنتاج �لمادة �لخ�ض���ر�ء 
كعلف حيو�ني مع زيادة �لاهتمام بالتو�ض���ع �لر�أ�ض���ي 
لوحدة �لم�ض���احة تحت �لظروف �لحديثة من �أ�ضاليب 
�لزر�عة �لمتطورة من �لري �إلى �لت�ض���ميد و�لح�ضاد، 
وكذل���ك �لط���رق �لميكانيكي���ة ف���ى �لح����ش و�لتقطيع 

و�لتخزي���ن و�لحفظ و�لعمل على تقلي���ل �لفاقد منها 
�أثناء ه���ذه �لعمليات وكل ذلك ياأتي ف���ى �إطار تاأمين 
�أع���لاف للمز�رع �لمتخ�ض�ض���ة بتربي���ة �لحيو�ن على 

مد�ر �ل�ضنة �لاإنتاجية.

تعريف ال�سيلاج: 
يعرف �ل�ض���يلاج على �أنه ناتج حفظ محا�ضيل �لذرة 
ذ�ت  �لخ�ض���ر�ء  و�لاأع���لاف  و�لبي�ض���اء  �ل�ض���فر�ء 
�لمحت���وى �لرطوبي �لعالي وذلك باإ�ض���تخد�م بكتيريا 
لا هو�ئي���ة في عملي���ة �لتخم���ر للحف���اظ عل���ى �لقيمة 
�لغذ�ئية، وكذلك حفظها من �لتلف ويتم تحويل �لمو�د 
�ل�ض���كرية �لموج���ودة في �لنبات �إلى كح���ول و�أحما�ش 
ع�ض���وية مختلفة و�أكثرها �ض���يوعا حام�ش �للاكتيك 

وزيادة ن�ضبة �لبروتين و�لكاروتين و�لعنا�ضر �لغذ�ئية 
�لتي تكون ن�ضبة عالية في �ل�ضيلاج عالي �لنوعية مما 
يك���ون له �لاأثر �لق���وي في زيادة �للح���م وزيادة معدل 

�إدر�ر �للبن

اأهمية ومزايا ال�سيلاج:
ترجع �أهمية �ل�سيلاج �إلى:-

توفير �لمادة �لخ�ضر�ء �لمحفوظة على مد�ر �لعام . 1
ل�ضمان م�ضتوى �لاإنتاج

عم���ل مخ���زون �إ�ض���تر�تيجي للم���ز�رع �لك���برى . 2
لتاأمينه���ا ف���ترة لا تق���ل ع���ن �ض���تة �أ�ض���هر تجنبا 

للاأزمات
�حتمال تعر�ش �لمنتج �لنهائي للتلف قليلة جد�. 3
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مهند�س
�ســـريــف المـن�ســـــد
مدير عام �لت�سويق و�لمبيعات ب�سركة 
)م�سر هاي تك �لدولية للبذور(

�ل�ضيلاج يمكن تخزينه لفترة طويلة لعدة �ضنو�ت . 4
م���ع �إحتفاظه بتركيبه �لكيميائي ب�ض���رط �إحكام 

�لغلاف وجودة �لتخزين
يتمي���ز �ل�ض���يلاج بنكه���ة طيب���ة وطعم م�ضت�ض���اغ . 5

وتقبل عليه �لحيو�نات مما يزيد �لاإنتاج
تك���ر�ر عم���ل �ل�ض���يلاج يقل���ل م���ن �نت�ض���ار بذور . 6

�لح�ض���ائ�ش �لتي يتم �لق�ض���اء عليها في �لمكمورة 
باإرتفاع درجة �لحر�رة 

عدم وجود فر�ضة للا�ضتعال �أو �لاحتر�ق �لذ�تي . 7
كما في �لمو�د �لجافة

�أثبتت �لدر��ض���ات �أن �ل�ض���يلاج مرتفع في معامل . 8
ه�ض���م �لمركبات �لغذ�ئية وذل���ك بفعل �لبكتيريا 

و�لاإنزيمات �لنباتية
يمكن من خلال �ل�ضيلاج تقليل م�ضاحة �لبر�ضيم . 9

و�مكانية زر�عة عروة قمح �ضتوي
ت�ض���نيع �ل�ضيلاج يوؤدي �إلى �إخلاء �لاأر�ش مبكر� . 10

30-40 يوم���ا مما يتيح زر�عة ع���روة �أخرى من 
�ل�ض���يلاج، ثم عروة زر�عة �لقمح، �أى يتيح عمل 
3 ع���رو�ت ويح���ق �لاإ�ض���تفادة �لمثلى م���ن �لرقعة 

�لزر�عية

Fermentation Reaction
تفاعلات التخمر

وت�ض���مل عمليات �لتخم���ر �أربع �أنو�ع م���ن �لتفاعلات 
وهى:

 Homofrmentative reaction -1

Heterofermentative reaction-2

Iso fermentative reaction -3

Multifermentative reaction

التغذية على ال�سيلاج
ي�ضتخدم �ل�ض���يلاج فى تغذية جميع �أنو�ع �لحيو�نات 
�لمج���ترة )�لاأبق���ار- �لجامو����ش- �لاأغن���ام و�لماعز( 
و�لاإعتم���اد علي���ه كليا ف���ى حيو�ن���ات  �إنت���اج �لاألبان 

و�للحوم �لحمر�ء
ي�ضتخدم �ل�ض���يلاج بديلا عن �لاأعلاف �لمركزة حيث 
�أن كل 3 كيلوج���ر�م �ض���يلاج تحل مح���ل 1 كجم علف 

مركز �إلا �أن �لمحتوى �لبروتينى لل�ضيلاج �أعلى كثير�
�لكمي���ة �لماأكولة �ليومية من �ض���يلاج �لذرة قد ت�ض���ل 
�إلى 12كج���م للاأبق���ار و1.5 كج���م للاأغنام وت�ض���ل 
�إلى 20-30كجم للاأبقار عالية �لاإدر�ر من �ض���لالات 

�لحلي���ب �لعالمي���ة م���ع �لاأخ���ذ في �لاعتب���ار لتعوي����ش 
باق���ي �لاإحتياجات م���ن �لمركز�ت و�لاأم���لاح �لمعدنية 

و�لفيتامينات 
يج���ب تحدي���د �لتركيب �لكيم���اوي حت���ى نتمكن من 
تحدي���د نوع وكمي���ة �لاأعلاف �لمركزة �لتى �ضت�ض���اف 

�إلى �لعليقة لتغطية �إحتياج �لحيو�ن لمعظم �لاإنتاج
يج���ب مر�عاة ��ض���تخد�م BUFFERS م���ع �لاإعتماد 
عل���ى �ل�ض���يلاج كمك���ون �أ�ضا�ض���ي في �لعليق���ة مث���ل 
بيكربونات �ل�ض���وديوم 0.25% و�أك�ض���يد �لماغن�ضيوم 
0.25% بالاإ�ض���افة �إلى كربونات �لكال�ضيوم �لم�ضافة 

للعليقة ب�ضكل عام
متو�سط الإنتاج:

قد ت�ض���ل �نتاجية �لف���د�ن من عمل �ل�ض���يلاج للذرة 
�ل�ض���فر�ء �أو �لبي�ضاء للاأ�ض���ناف عالية �لاإنتاج �لتي  
تتميز بخا�ض���ية green stay عن عم���ر 85-90 يوما 
�إلى 38 ط���ن للفد�ن في �لاأر��ض���ي �لقديم���ة و�إلى 33 

طن في �لاأر��ضي �لحديثة

نقاط يجب مراعاة الحفاظ عليها للح�ســول 
على اأف�سل النتائج:

ير�ع���ى عدم ري �لمح�ض���ول قبل �لح�ض���اد بمده . 1
كافية 20-30 �ضاعة فى �لزر�عة �لحديثة

عدم تخليع كميات كبيرة من مح�ض���ول �لحبوب . 2
للحفاظ على �لقيمة �لغذ�ئية للمنتج

عدم ��ض���تعمال �لمبيد�ت قبل �لح�ض���اد مبا�ضرة . 3
حتى لا توؤثر على �لحيو�ن

��ضتخد�م �لميكنة قدر �لم�ضتطاع لتقليل �لفاقد في . 4
�لاإنتاج

�إختيار �لهجن �لتى تتميز بالطول وكذلك �ل�ضاق . 5
�لغليظة وحجم �لكوز �لكبير


